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«Закжчик»,   в   лице   директора
действующего на основании Устава, е одной стороны$ н

айона

АкЦИО"срное    ОбЩеСТво    <депаРтамснт   продовоЛьСТвия    и    социального    пИтаниЯ    г.Казани»,
именуемьій в д"ьнейшем «Исп"нитель», в лице заместителя генкрального директора по организации питания
Агаповой А7IльI Константиновщ действующей на основании доверенности №б2/АО От о1.08.2018г.`, с другой
стороны, заключили настоящий договор о нижеследующем:

1,Предмет дФговора

1.1. Испо}інитель организует основное питание учащихся и работников Заказчика в отоJювой Заказчика nQ
разработжному Исполнителем меню,

1.2. Под организацией основного питания понимается совокупность сл6дующих действий Исполнителя :
-  обеспечение  основным  питанием  учащихся  и  работников  Заказчика  в  сосугветствии  с  технQлогичэскими  и
санитарньіми нормами ;
-  доставка  сырья,  кулинарной  продукции  (полуфабрикатьі,  готовые  блюда,  куj"нарньіе  изделия)  и  продуктов
питания, также их разгрузка и нодъем на необходимый этаж;
-    разработка  и  согласование  с  органами  Роспотрgбнадзора  по  РТ двухнедельного сбалансированного  меню с
учетом возрастных особенностей учащихся,  типа пищеблоков,

2.Стоимость уелуг

2.1. Стоимо$ть гIитания укжана в Приложение № 1, являющимся неотьемлвмой частью настоящего договора.
2.2. Изменение стоимости услуг доітускается по соглашению сторон, заключенному в письменной форме.

3. Срок  действия договора и оказания услуг

З.1. Срок действия договора:  с момента его подпнсанин по <З1» ман  2019г.
3.2. Ес" за  10 дней до окончания срока лействия  договора ни одна из сторон  не изъявша желания  егс

раелоргнугь, он пролонгируется на следующий калещ,арный год.

4. Обязанност« Исполнителя

4.1.  Обеспечивать  основное  питание  в  соответствии  с   санитарными  нормами  (СанПин,  ГОСТ и  пр.)  г
режимом работы столовой Заказчика.

4.2.  Осуществлять  технологический  контроль  на  пищеблоке  Заказчика  в  соответствии  с  нормативнымі
документами`

4З. Вести учет по выпуску и реализации основного питания.
4.4. Вести контроль за полнотой ассортимента пищевых продуктов для Qрганизации горячего питания.
4.5. достав'ку,  гюгрузку  и разгружу поставляемой  продукции  производить своими силами  и за свой счет

Транспорт должен соответствовать санитарным нормам, установлениъ!м для перевозки пищ6вьіх гіродуктов.
доставка   продукци]д   производится   в   таре   (упаковке,   контейнере),   обеспёчиаающей   ее   сохранность   пр1
транспортироже и кран6нии, а также с наjшием маркировки, соответствующей действующему зак®нодательству
Упаковка должна соответствовать действующим санитарнь" и иным требованиям для продукции этого рода.



4.6. ПредоставIіять Заказчику всю необходимую документацию на поставляемую продукщию (сертификатЪі и
проtі,), оформленную в соответствии с действующим ваконодательством.

4.7, Обеспечивать соблюдение установяенных технологическими и санитарньіми правилами усjіовий, сроков
хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов.

4.8. Обеспечивать наличие личных медицинских книжек на своих рабо"иков, связанньіх с производством, #
хранением и доставкой продукции в соответствии с требованиями законодат9пьства,

4.9. Разрабатывать и согласовывать с органами  Роспотребнадзора по РТ двухнвдельное сбалансироваиное
меню, разрабатывать технологическ,ие карты, своевременно предоставлять указанную документащию З&казчпку.

4.10. Обеспвчивать наличие технологической докумgнтации в Gтолов®й {э±о;рналы, бланки меню, ценники).
4.11. Проводить совместно с Заказчиком мероприя"я по повышению ожата двухразовым гФрячим питанием

среди учащихся.
4.12.  Внедрять  гірогрессивные  формы  обслуживания,  разрабатывать  тежопогические  карты   на  новьіе

горячие блюда повышенной биопQгичесюй и пищевой ценности.
4.13.  ПрФводить  мероприятия  но  погvляризации  здорового  образа  жизни  среди     цепевой  аудитории

(родители и учаншеся).
4.14. Нроводить мероприятия по расширению ассортим$нта блюд основного питания] а тжже укрgmвнию

материельно-технической ба3ы пищеблока и заmа приёма пищи Зжазчика,
4,15.  Исполнитеjіь   предоставjіяет  безво3мездно  Закжчику,   в  соответствии  с  Актом~приема  передачи

(Приложение №2), в целях пополн®ния «Карть1 учащегося>>, пj]атежные "рминалы (далее - Терминш). Оплата
иных услуг через Термиmл не дог1ускается.

4,16.  Исполннтель обязан осуществлять техническо© обслуживани® Т©рминала.
4.17.   Обеспечить проведение инкассации терминалов.
4.18.  Осуществлять  специалистами  Исполни"ля  внутренний  контронь  исполнения  обязанностей   по

настоящему  дог`овору  (проверять  качество  продуктов,  технологический  процессз  санитарное  состояние,  снятив
остатков, гіроводить инвентаризацию, мастер классы, дегустации и т.д.).

5. Обязанности Закжчика

5.1. Обеспечивать проведеі{ие текущего и капитального ремонта псIмещений столовой.
5.2.   Обеспечивать   беспрепятственный   доступ   работников   Исполнителя   в   пищеблак   Заказчика   дпя

испот1нения обязанностей гю настоящему догФвору.
5.3.  Обеспечить  своевременность  подачи  заявки  Исполнителю  на  неQбходимое  количество  продукции

поср©дством факсимильной либо электронной связи.
5.4. Подача заявок осуществпя€тся в следующем порядке:

5.4.1. Заявка на готQвые блюда и заявка на продукты нитания подаются отдельно;
5.4.2. Заявка на готовые бтіюда и кулинарную продукцию нодается  до 12:00 часов предыдуіцего дня отгрузки;
5.4.З. Коррекгировка или о"ена 3аяв"  на готовьіе блюда принимае" до  16:00  часов дня, предьідущего дню
СГГГРУ3КИ;

5.4.4. В случае   отмены занятий в учебном заведении в связи с гюнижением температурьі, снежными заносами,
закрьітием  школы  в  свя3и  с  распространени€м  острьіх  респираторных  инфекций,  отю1ючением  воды,  света  и
сугопления, заявка коррек"руется ши аннуjіируетоя только при наличии письменного уведомления Испоjінитеjія
Заказчиком* поступившего до 16:00 часов дня, прэдыдущего дню отгрузки.

s.§. Своевремен1ю доводить до Исполнителя режим работы пнщеблока по д"м и часам. При необходимости
измененияэтагографикаQднаизсторонставитвизвестностьдругуюсторокунепозднее,чемза2дня.

s.6. Органи3овать  приготовжние, раздачу и реализаLіию  горячега питания в соответствии с тр€бовжи"и
санитарных норм и правил, а также иньіх действующих нормативнж документон.

s.7. Обеспечивать хранение готовь1х блюд и   прQдуктов питания€ а также их реализацию, в соответствии с
темпврат`урным реж"Qм и сроками хранения.

5.8. Обеспечивать пищебjіок необходимым оборудованиемэ кухонным и столовым инв€н"рем, кухонной и
стоIювой посудой, спецодеждой.

5.9,  Обеспечивать  уборку  пищеблока  и  зала  приема  пищи,  мытье  ётоловой  и  кухонной  посуды  в
соответствии с тр@бованиями санитарных норм и правил.

5.10.   Обеспечивать   ремонт   и  тежологическое   обслуживание   Фборудования,      поверку   и   клеймение
весоизмgр ител ьжого оборудо вания.

§.11.Обеспечиватьсоблюдениесанитарногоипро"вопожарногорежимоввзалеприемапищиипищебjіоке,
5.12. для хранения суточного 3апаса продуILтов питания содержа" имеющееся   торгово-технолQгическое,

холQдильное, весоизмерительное и другое оборудование в рабочем состоянии в соответствии с устанФвленнь"и
правилами.

§.13. Обеепечить отбор суточной про6ы в соотвgгствии с рекомендациями по отбору проб.
5.14.  Ежедневно  г[роводить  оценку  качества  блюд  бракержной  комиссией  в  соотве"вии  с  нормами

действую ш©го законодател ьств а.



5.15,    Обеепечивать    иmичие   личных    медицинских   книжек    на   своих   работников   "щеблока    и
своеврэменность  прохожд$ния  медосмокра этими  работниками  в  соогрвеmтвии  с  требованиями  действующего
законодательелва.

5.16.  О6еспечивать  охват  горячим  пшанием  бопьшбго  колич8ства  учащжся,  осуществлять  контроль  за
рационаj]ьньім питанием учащихся, вес" учет количества питающихся^

5.17.  Разрабатывать  совместно  с Исполнителем  график  группового  гюсещения  учащимися  елоловой  под
рукDводством ответственногQ работнжа Заказчика,

5.18. Qбеспечивать распечатку технологическж карт и текущего меню.
§.19. Организовывать дежурство преподавателей, старшеклассников в зале приема пищи.
5.20. Обеспечивать оплату коммунальньіх платежей (электричество, вода, канаjlизация и т.д.).
5.21. Обеспечивать сод®ржание подъездных Iтутей к пищеблоку в нормативном состоянии.
5.22. Обеспечивать 3аказ и оформление стендов информации для гютребителей.
5.2З. Обеспечивать провgдение и оплату работ nQ дератизации, дезинфекции территории пищеблока и зала

приема пищи, вывоз мусора и пищевьtх отходов.
5.24. Предоставлять Исполнителю информацию о количестве готовых блюд, реализованжых в течение дня на

территории  3аказчика.  да"ая  информация  передается  посредством  телефонной,  jіибо  фжсимильной,     или
эjтектронной связи, с последующим прgдоставлением оригиналов документов Исполнителю.

§.25. Разработать и утвердить программу производственного контроляз обеспечивель е`го провэдение`
5.26. Обеспечить наличие ржнообразия рациона питания.
5.27, Заказчик о6язан принять терминал и исгюльзовать его но нжначению.
5.28. Заказчик обязан немgдленно извgстить Исгюлнителя при обнаружении неисправности и непригодности

Терминала  к  использованию.  Заказчик,  не предупредивший  Исполнитеjія  об  указанных обстоятельGтвах, либо
продолживший   пользоваться   переданным  Терминалом2   не  дожидаясь  отв8та  Исполнителя,  не  вправе  при
возникновении спора ссылаться на указанные обстоятельства».

5.29.  Заказчик  нs  вправе  првдоставлять  передаваемый  Терминал,  в  залог,  в  субарёнду,  в  безвозмездиое
пользование и иньім образом не отчужцать третьим лицам. Терминал должен расгюлагаться в легкодоступном для
его обслуживания месте.

5.30.  Заказчик  несет  полную  мат©риальную  ответственность  за  целостность  и  сохранность  Терминела,  с
момешапередачиТермииала3аказчикуиподписанияАктаприемаперgдачи(Приложение№2).

5.31. Обеспечить беспрепятственный дос'Iуп работ"ков Исполнителя в пищеблок Закжчика жя исполнения
обязанноотей по настоящему договору и внутреннёго контроля.

5.32. абеспечить подъездные пути в пищеблоки школьных столовых.

6. Норндок расчетов

б.1. Оплата услуг Исполнителя производится учащимися и работниками Заказчика самоQтQятельгю.
б.2.  Оплата  за  поставленньіе  Исполнитёлем  готовьіе  блюда  и  услуги  питания  производится  одним  из

следующих снособов:
6.2.1. По без"личному расчету, путем списания денежных аредств с лицевого счетаз открытого на учащегося в
соответствиисдоговоромповнедрениюиобс,чуживаниюпрограммно-аппаратногокомплекса«Картаучащегося!>;
б.2.2. По наличному расчgту, при этом вся наличная выручка за горячее питание и буфетную продукцию один раз в
неделю инкассирувтся Исполнителем через объединение {<РОСИНКАС »,

6.3. О"ата услуг инкассации производится Исполнителем.

7. Прием-передача и каче€тво

7.1. В случае некачбственного оказания услугэ поставки некачественной, продукции, и/или некомплектной
продукции стороны руководствуются ст. ст. 475, 480, 720, 721 Гржданского код€кса РФ.

7.2.  Все расходы  по  возврату  и замене  брака продукции  возмещает Исполнитель.  Замена  производится  в
течение 24 часов по первому требованию Заказчика.

8. Иные обнзательства и ответственность сторон

8.1. За неисполнение и ненадIіежащее исполнение обя3ательств по договору стороны несут имущественную
ответственность друг п,еред другом в соответствии с действующим законодател ьством.



8.2.  Стороньі  обязуются  соблюдать  конфиденциальность  в  отношении  порядка  испопнения  настоящего
договора. Оглашение сведений по договору, а также передача их третьим лицам может производиться только по
взаимному письменному согласию сторон,

9. РфрешеЕIие €mОров

9.1. Всё споры и ра3ногласия, которые могут возникнуть при выполнёнии настоящего догQвора или в связи с
ним,  стороны  будут  стреми'гься  урегулировать  путём  п€реговорQв,  а  если  такое  урегулирование  становится
невозможньім, то снор нодщежит решению в Арбитражном суде Республики Татарстан в установленном зжоном
пс,рядкё.

9.2. до предъявления иска в Арбитражный суд Республики Татарстан обязательно пр©дъявл©ние претензии
виновной стороне, которал подлежит рассмотрению в течение пяти рабочих дней с момента пФлучения,

10. Прочие уеловия

10.1.  Ни  одна  из  сторон  не  имеет  право  передавать  свои  права  и  обязанности  третьей  стороне  без
письменного согласия стороны по договору.

10.2.  Стороньі  обязуются  извещать  друг  друга  об  изменениж  Gвоего  юридического  адреса  н  других
реквизитов не позднее трех дней со дня их изменения.

10.3. договор составлеи и подписан в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу.

Юридические адреса и режвизиты стороm
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АО «департамент продовольствия и €оциального
питания г.Кйзани»

ИНН/КПП 1659183598/165901001
ОГРН 1171690075919
Рас/счет  40702810100010007287
В ООО КБЭР «Баж Казани»
БИК:  049205844  КПП:165901001
Кор/Очет30101810100000000844
АдреG: 420054, РТ, г, Казань, ул. Тульская, 56
Тел. 533-36-00

Замести\тель генерального дир€ктора по
®рmннзащии питан

/Агапова А.К./


